SCHEDA DI VALUTAZIONE E RILEVAZIONE NON CONFORMITA’

Visita del: Aq{Oql'?DZQ Tutno: /(.e. j,n TOUPNo

Scuola: O Infanzia O Primaria via Tiberina

Effettuato da:

e NS HAQTA:
AlSes  BAQUBARA
PASCU  CLAUN A

AMBIENTE E ATTREZZATURE

1. CENTRO COTTURA

[ Pulizia degli ambienti | O Buona | O Sufficiente | O Insufficiente |

Cortispondenza delle derrate alimentari con quanto previsto nel contratto di servizio | [J SI ONO
e nel menu in vigore

Se NO, indicare variazione:

| L’abbigliamento del personale addetto al Centro Cottura ¢ adeguato [Os1  |ONO |

Se NON adeguato segnalare i motivi: [J Indossano anelli/bracciali, 0 Unghie lunghe, [0 Unghie con
smalto, 0 Non indossano guanti idonei per il contatto con gli alimenti, [J Non indossano guanti in lattice
in presenza di ferite o altre patologic alle mani, 0 Non indossano mascherine monouso durante la
lavorazione piu delicate o in caso di disturbi alle vie respiratorie, O Non indossano tute e sopravvesti di
colore chiaro, [0 Non indossano i copricapi, O I'abbigliamento non ¢ pulito, 0 il personale non indossa

indumenti distint per la preparazione e per la pulizia giornaliera finale.

Notem—ao AQRUNO 1y R:QX)\)A-LE S AUW'RA Pm (%)) GFU

RIS ATL D UMD (1. 12 30) . GV GU S8 msoﬂvm\‘ O
2, MAGA/ZIN%ATE NEL QRERTOUG A STROWRE | RANE!

| Pulizia degli ambienti ] O Buona ] B Sufficiente I O Insufficiente |

Corrispondenza delle derrate alimentari con quanto previsto nel contratto di servizio O sl ONO
e nel men in vigore

Se NO, indicare variazione:

AL NORIO NG ST AUUNT NON [ OPag.laG
MHASCHTUNA | bogsadan? (A
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3. REFETTORIO

La pulizia degli ambient e degli arredi ¢ O Buona mufﬁcicmc Olnsufficiente

I tavoli sono preparati correttamente 0 sI &Q\NO%

I contenitori dei pasti sono pulit ¢ in buone condizioni %‘Sl ONO
L'abbigliamento del personale addetto ¢ adeguato KSI ONO

I bidoni della differenziata sono integri ¢ puliti =€ 0O NO

La modalita di sgombero dei rifiuti ¢ eseguita in modo: O Adeguata p(Non Adcguata

Note¥ BENTAE  Jen A §0422A% . PAMEN®S  $RNWANO
AN pPPA(RCHAYQ |

4. LAVANDERIA

La pulizia degli ambienti e degli arredi ¢ O Buona [/ Sufficiente Olnsufficiente
I contenitori del pasto sono puliti e in buone condizioni M4.SI O NO
L’abbigliamento del personale addetto ¢ adeguato st L 4 ONO

¥ AL NOWD  AUIO NN TOTS (N I0SAMRO LA
‘ YASCHE

Se NON adeguato segnalare i motivazioni:

Rinls,

SERVIZIO
1. MENU’

Meni del Giomn Primo:.... A%Q...AWA..... QW\(UWQ*(&EUMPW\@N
Secondo:....... AQJ S’Tﬁ ...... A. , - &){m ...............................
Contorno:...... \N&ALATA' ..... ‘[ E’Qb\? .......................................
Frutta/Dessert:........ e \E .....................................................

Il ment del giomo cotrisponde a quello indicato nel menu RSt O NO
Se NO indicare le Variazionis .......ouiiiiniiiiiiiiiiii st rrer e et et e et s ananeaaananns
Indicare il numero dei pasti complessivi : -- | o PP
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2. MENU’ DIETETICI

Quseno A&A_Qawmm ALQMO ( fTR AERGQU wa € scrwm)

ALSTA AL fONNO (X Huso LAt HAHRURTEL ' bJNO)&NO CARNE

HAHROATEL S CRCL )

INSALATA ~ MEE © BaNaNg - PNG SERfA GUITE (xEuac)

Merenda:.. X. AU.ER.CT\Q\ ), Wm S/M....Mgr.gmw'maﬂom 0O s10ONO

Il menu del giomo corrisponde a qucllo indicato nel ment 0 sl ONO
$& NO indicare L& VRBABIONE o vvvviiisiiiaisaorsimminissessssssserssssenionnsisssinsersasssassrsarressocns
Indicare il numero dei pasti complessivi: N°................
3. DISTRIBUZIONE PASTO (prendere in esame un solo turno)
Le temperature verificate sono conformi 0O sI ONO
Se NO segnalare le temperature:
Tl tempo trascorso dell’arrivo alla distribuzione ¢ [ O <10 min | O tra 10 ¢ 20 min | J > 20 min
La durata della distribuzione del 1° Piatto & 0O <10 min| O tra 10 ¢ 20 min | O > 20 min
La durata della distribuzione del 2° Piatto ¢ 0O <10 min | O tra 10 ¢ 20 min | O > 20 min
La durata del pranzo ¢ 0O <30 min [ O tra 30 e 60 min | 0 > 60 min
Indicare il numero delle persone addette alla distribuzione N°
Il comportamento del personale addetto alla distribuzione ¢ O Adeguato ONon Adeguato
Se NON ADEGUATO, segnalare motivazioni:
Indicare il turno in valutazione: 0 1° Turno, O 2° Turno, O 3° Turno, O Turno Unico, O
Note:
4, VALUTAZIONE SENSORIALE E PERSONALE DEL PASTO
Temperatura
Primo Piatto ‘# Caldo O Tiepido O Freddo
Secondo Piatto K Caldo O Tiepido O Freddo
Contorno O Caldo O Tiepido ® Freddo
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Sapore

INSADING

AU A S

Primo Patto

0O Gradevole

0 Accettabile

BENON Accettabile

Secondo Piatto

B Gradevole

0 Accettabile

O NON Accettabile

- N Oo B UIMERAR

Contomo

ﬂ(;radcvnlc

O Accettabile

0O NON Accettabile

SRA OF AT HoRAME®

g

Quantita porzione servita

» =B

VRS
- L Pnmo Piatto BXAdeguata O Eccessiva O Scarsa
3 E ¥4 Secondo Piatto 0O Adeguata 0O Eccessiva H.Scarsa *
g t?‘l?| Contomo P Adeguata O Eccessiva O Scarsa
& S2EMUI@EANS & PANR  INSORF(UENT
< 6 JKCottura del cibo
’% gg 4‘_ Primo Piatto @Tdcguam O Eccessiva O Scarsa
% /ﬁ‘ Secondo Piatto g\deguata O Eccessiva O Scarsa
> 4 Z5 Contomo L@’ Adeguata O Eccessiva O Scarsa
i

(= Valutazione Pane

& ;
- g’_"l’ Tipologia B(Bianco O Integrale O
C‘g =< 1 Sapore 0O Gradevole @\ccctmbﬂc 0O NON Accettabile
Fof .
- ﬁQ’gy}valula.zionc Frutta $ONTA W\ FORT Mo b%(ﬁlhb&%&m
¥+

Qualita

O Acerba

O Troppo matura

Giudizio riassuntivo sulla qualita

O Buono O Insufficiente

IR Sufficiente

5. INDICE DI GRADIMENTO DEL PASTO

Si calcola sul numero di bambini che hanno mangiato piti della meta della porzione servita,
Per ciascun piatto si calcola 'indice di gradibilita: ad esempio, se si considera una classe di 20 bambini e di
questi 15 hanno mangiato pit della meta, la percentuale sul numero dei bambini presi in esame ¢

1

5/20x100=75%

TA=Piatto totalmente accettato — consumo oltre 75%

PR= Piatto parzialmente rifiutato — consumo 25%0-50%

PA= Piatto parzialmente accettato — consumo 50%-75%

TR= Piatto totalmente rifiutato- consumo infenore 25%
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L Q0§ N B € Chile TN
GRADIMENTO DEL PASTO HANCA QUD € SAE ChtIGIAND

Primo Piatto O TA/Gndito | O PA/ Mediamente gradito [ APR/Poco gradito | O TR/Rifiutato
Secondo Piatto m‘z\/(‘:mdim 0 PA/ Mediamente gradito | O PR/Poco gradito | O TR/Rifiutato

Contorno 0O TA/Gmdito | O PA/ Mediamente gradito m’l{/ Poco gradito | O TR/ Rifiutato |
Frutta/Dessert [ B TA/Gradito Qg’x\/ Mediamente gradito | O PR/Poco gradito | O TR/Rifiutato
Pane O TA/Gnrdito 'éﬂ’;\/ Mediamente gradito | O PR/Poco gradito | O TR/Rifiutato

Osservazione sulla qualili\:..Cbm......m&-mﬁ..Im%.....m...!.\r....m.sg...
sy 0. SR E. 0N A O ANA. . AENST (]

-------------------

W CTANOW N ON PIARD PR cASSR .

PULIZIA

Stoviglie OOttima O Buona Rsufficiente O Insufficiente
Tavoli OOttima }&Quona O Sufficiente O Insufficiente
Pavimenti OOttima @Buona ﬁ\Sufﬁciente O Insufficiente

----------------------------------------------------------
---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

6. SEZIONE NON CONFORMITA’ E SEGNALAZIONI

Sono presenti delle irregolarita 0sI ONO
T T TS TTTTT T sererisstaststsaren s
Totale numero non conformita N°

.....................................................................................................

.........................................................................................................................

Sono stati introdotti in mensa cibi non autorizzati 0O sl O NO

Se SI indicare cosa € da chi € StAto INEEOAOIO! 1vviiisrtreis ittt eeeiaeeerrnassssessrrssaneeineensanees

...........................................................................................................................
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SCHEDA MAGAZZINO : FRIGORIFERI

TEMPERATURA FRIGORIFERI | C° | TEMPERATURA FREEZER R o

SCHEDA FREEZER

PROMISCUITA’ DELLE DERRATE O s1 0O NO
IGIENE DEI MEZZI DI TRASPORTO O s1 ONO

Fiano Romano, li

Firma dell’incaricato del Comune

EVENTUALI CONTRODEDUZIONI DEL RESPONSABILE DELLA DITTA GESTORE DEL SERVIZIO

Fiano Romano, li /(Q/C)Q /70 ?J?.l‘

Firma dell'incaricato dalla
Ditta Gestore del Servizio

JeldeuN &4,
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