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SCHEDA DI VALUTAZIONE E RILEVAZIONE NON CONFORMITA
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A) AMBIENTE E ATTREZZATURE

1. CENTRO COTIURA
a) La pulizia di ambienti & buona ] suf‘ﬁcientelg’ insufficiente L]
b) Corrispondenza delle derrate alimentari con quanto previsto nel contratto di servizio e nel menu in vigore?

stsd no [

Se NO, indicare variazione

c¢) L'abbigliamento del personale addetto al Centro Cottura & adeguato?
si Bt

No []

Se Non adeguato, segnalare motivi

Note:

2. MAGAZZINO
a) La pulizia di ambienti & buona El sufﬁcienteD insufficiente [:|

b) Corrispondenza delle derrate alimentari con quanto previsto nel contratto di servizio e nel menu in vigore?

Siﬂg No []
Se NO, indicare Variazione

Note:

3. REFETTORIO
a) La pulizia di ambienti e arredi & buona [] sufficiente [N} insufficiente []

b) | tavoli sono apparecchiati correttamente S [E’ NO I:,

c) | contenitori del pasto sono puliti e in buone condizioni Sl E’ NO |:|
d) L'abbigliamento del personale addetto & adeguato Sl E-NO ]
e) | bidoni della differenziata sono integri e puliti Sl L-}J no [

f) La modalita di sgombero dei rifiuti eseguita corretta [ ]scorretta gl



Note: o ) - i

4. LAVANDERIA
a) La pulizia di ambienti e arredi & buonal_] sufﬁcientem insufficiente [ ]

b) | contenilori el pasto sono puliti & in buone condizioni S1 [x] No [
¢) L'abbigliamento del personale addetto & adeguato Sl @ NO [:]

Se NON adeguato, segnalare motivazioni

B) SERVIZIO

1.MENO

I1I°menu del giorno & Ijol Z 2‘4

2 W SALATA » PaRscdll, Collp
Contorno -

Frutta/Dessert :

Merenda Variazioni SI [_] NO E/
a) Il menu del giorno corrisponde a quello prevista? Sl |:| NO D

Se No, indicare variazione
b) Indicare il numero dei pasti complessivi T49 (\TU o L Tufm\! QL& SS, )
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Peiie Le“{éé:n. A (J %degg‘)
Merenda Variazioni  SI[] no [

a) Il menu del giorno corrisponde a quello previsto? sif] Nno [

Se No, indicare variazione

Indicare il numero dei pasti complessivi ('g. l '—\eg‘r ALy T\J:‘ﬂ ( TQ(\,\J\ + Bu:i%
B2

3. DISTRIBUZIONE PASTO (prendere in esame un solo turno)
a) Le temperature verificate sono conformi SI&} NO[]
Se NO, segnalare
b) Il tempo trascorso dell'arrivo alla distribuzione € <10 min lra 10 e 20 min D >20 min D
¢) La durata della distribuzione del 1° piatto & <10 min 5]&&1 10 € 20 min [_]>20 min ]
d) La durata della distribuzione del 2° piatto & < 10 min ; tra 10 e 20 min |:| >20 min [:I
e) La durata del pranzo & <30 min [] tra 30 40 minj>60 min - [T]
) Indicare il numero di persone addette alla distribuzione F?é
2) Il comportamento del personale addetto alla distribuzione & (;orrettOEj non corretto D




Se NON corretlo, segnalare molivazioni

h) Indicare il turno in analisi (es, unico, II° turno, ecc)

Note

4. VALUTAZIONE SENSORIALE E PERSONALE DEL PASTO

caldo
caldo

a) Temperatura del cibo

b) Cottura del cibo

¢) Quantita porzione servita

C) SEZIONE NON CONFORMITA e SEGNALAZIONI

1° pialto
2° piatto
Contomo

1° piatto
2° piatto
Contomo

1° piatto
2° piatto
Contomo

a) Sono presenti delle irregolarita

Se SI, quali?

tiepido [_] freddo ]
tiepido [freddo ]

caldthiepido[:] freddo []

adeguata[ Jeccessiva []scarsa [l
adeguata [] eccessiva[_|scarsa [_|
adeguatal:' eccessival_| scarsa[_]

adeguat@m abbondanteDinsuﬁiciente
adeguata E abbondantd _] insufficiente
bbondante[Jinsufficiente

adeguata

sﬂjrqo@/

]

b) Totale numero non conformita

c) Altro da segnalare

I

d) Sono stati introdotti in mensa cibi non autorizzati S| [_] NO %

Se Sl indicare cosa e da chi & stato introdotto

Indicare la percentuale del gradimento delie pietanze servite deducibile dal reso del cibo

a) 1° piatto
b) 2° piatto
¢) Contarno
d) Frutta/dessert

0% []
0% [J
0% []

0%

]

25% [
25% []

25%
25%

[]
]

50%
50%
50%
50%

O

5

L]

75%
75%
75%
75%

OO0RK.

100%
100%
100%
100%

Hodo



SCHEDA MAGAZZINO: FRIGORIFERI
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TEMPERATURA FRIGORHERI TEMPERATURA FREEZER

SCHEDA FREEZER

PROMISCUITA DELLE DERRATE SI[_] NO B/
IGIENE DEI MEZZI DI TRASPORTO  SI[_] NO ]
Data Firma dell'incaricato del Comune

/‘:f(,\uo\,L~
A Gy

EVENTUALI CONTRODEDUZIONI DEL RESPONSABILE DELLA DITTA GESTORE IL SERVIZIO

Data Firma dell'incapeato dallgDitta Gestore il Servizio




