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SCHEDA DI VALUTAZIONE E RILEVAZIONE NON CONFORMITA
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A) AMBIENTE E ATTREZZATURE

1. CENTRO COTIURA
a) La pulizia di ambienti & buonaﬂa sufficiente l::l insufficiente |:|
b) Corrispondenza delle derrate alimentari con quanto previsto nel contratto di servizio e nel menu in vigore?
s No [

Se NO, indicare variazione

¢) L'abbigliamento del personale addetlo al Centro Cottura é adeguato?
Si
No

Se Non adeguato, segnalare motivi

Note:

2. MAGAZZINO T: }/
a) La pulizia di ambienti & buona sufﬁcienteD insufficiente l:l

b) Corrispondenza delle derrate alimentari con quanto previsto nel contratto di servizio e nel menu in vigore?

si b No ]

Se NO, indicare variazione

Note:

3. REFETTORIO '

a) La pulizia di ambienti e arredi e buona mosufﬁciente insufficiente D
b) | tavoli sono apparecchiati correttamente Sle Nno []

¢) | contenitori del pasto sono puliti e in buone condizioni Sl E/NO D
d) L'abbigliamento del personale addetio ¢ adeguato Sl XjNO |:| J( A0QAT T[T/‘\ /U{)
e) |bidoni della differenziata sono inlegri e puliti Sl D NO

f) La modalita di sgombero dei rifiuti eseguita corretta Dsoorretta g



Note:

4. LAVANDERIA
a) La pulizia di ambienti e arredi & buona[_] suiﬁcientew insufficiente ]

b) | contenitori del paslo sono puliti e in buone condizioni  S! E/NO D
¢) L'abbigliamento del personale addetto & adeguato St w NO ]

Se NON adeguato, segnalare motivazioni

B) SERVIZIO

1.MENU

zlcmenudelgiornoePAér/‘\ B re F/CLQ (0|4
. NoR YAt (LA

Contorno SPiaa Cr ACG 20

Frutta/Dessert _ .
Merenda W CA Variazioni S| [_] NO

0%

a) Il menu del giorno corrisponde a quelio previsto? Si E' NO

Se No, indicare variazione

b) Indicare il numero dei pasti complessivi

2. MENU DIETETICI:

MISSUL a1 "\ O a0 / 7o Te AR A4
Vo fonoaole ~ Buopo WM TAG ot S/ppitess
Gunc, ) TAAE ¢ PASTA S{qeutiwe

Merenda ' Variazioni  SI[_] NO Ij{

a) Il menu del giorno corrisponde a quello previsto? Si@ NO []

No, indicare variazione

Indicare il numero dei pasti complessivi S S C‘Qir{f(/gs-&" v TV I:_r{ L e
(C35¢g ¢

3. DISTRIBUZIONE PASTO (prendere in esame un solo turno
a) Le temperature verificate sono conformi Sl &j NO |:]
Se NO, segnalare
b) Il tempo trascorso dell'arrivo alia distribuzione &€ <10 min [_] tra 10 e 20 min [_] >20 min [_]
¢) La durata della distribuzione del 1° piatto & <10 min ra 10 e 20 min [_]>20 min ]
d) La durata della distribuzione del 2° piatto & <10minZ]  tra 10 € 20 min[] >20 min []
¢) La durata del pranzo & <30 min [ tra 3Qi(30 minggﬁo min - []
f) Indicare il numero di persone addette alla distribuzione ¥
2) Il comportamento del personale addetto alla distribuzione & correttolg/non corretto []




Se NON corretlo, segnalare motivazioni

h) Indicare il urno in analisi (es, unico, II° urno, ecc) _ 2.2 TU AN (@m A O A 29, g0
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4. VALUTAZIONE SENSORIALE E PERSONALE DEL PASTO

a) Temperatura del cibo 1° piatto caldo&’tiepido!:] freddo []
2° piatto caldo[_Jtiepido [ Jfreddo [ ]
Contomo Caldoiatiepidolz] freddo []

b) Cottura del cibo 1° piatto adeguatameccessivam scarsa []
2° piatto adeguata DeccessivaL__] scarsa [_]
Contomo adeguata;7] eccessiva[_] scarsa[_|

¢) Quantita porzione servita 1° piatto adeguata E/abbondantelz]insufﬁciente [
2° piatto adeguata Q abbondantqj insufficiente D
Contomo adeguata @bbondanteminsufﬁciente ]

C) SEZIONE NON CONFORMITA ¢ SEGNALAZIONI

a) Sono presenti delle iregolarita . si[JNO &]

Se Sl, quali?

b) Totale numero non conformita
¢) Altro da segnalare

d) Sono stati introdotti in mensa cibi non autorizzati ~ SI [_]NO g
Se Sl indicare cosa e da chi é stato introdotto _

Indicare la percentuale del gradimento delle pietanze servite deducibile dal reso del cibo

a) 1° piatto 0% [] 25% [] 50% [] 75% B 100% []
b) 2° piatto 0% [ 5% [1  50% [ 75% 100% []
¢) Contorno 0% ] 5% O so% [ 75% 7 100% [
d) Frutta/dessert 0% [ 5% [ so% B 75% [ 100% [



SCHEDA MAGAZZINO: FRIGORIFERI

3 . e
TEMPERATURA FRIGORIFERI - 2’6 TEMPERATURA FREEZER

SCHEDA FREEZER

PROMISCUITA DELLE DERRATE SI[ ] NO ]
IGIENE DEI MEZZ| DI TRASPORTO si[_] NoO ]
Data Firma dell'incaricato del Comune
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EVENTUALI CONTRODEDUZIONI DEL RESPONSABILE DELLA DITTA GESTORE IL SERVIZIO
&N
o L lpppo B STHTO CalAES (L CSeYONMR AD ONA  paqong AT oM

o[ PYRTE  SCASVISIA D AL pud e CraTa QIR (NVIE mmamss

Data Firma dell'incaricato dalla Ditta Gestore il Servizio




