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Visita del: 05/()4/4 Tumo: _{3:.%? SN2 Tuan O

Scuola: O Infanzia )Q/Primaria via Tiberina
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i Vi 3010 varazioni ncl mend giomaliero non motivate ¢ non autonizzate dal Comune =K ﬂ'.\'( ) I

1 \1 ¢ stato nitardo di oltre 15 minuti nella distnbuzione del pasto Ost [[RNO }
-
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| La grammatura dei pasti cornspondono a quanto stabilito dal capitolato gsi [|ONO I

!. _da venficare su una media di 5 porzioni) j'

T2 campionatura dei past & stata regolarmente eseguita & aoNo \

| ' | 1

u_mmmm‘ ffi AOR € STatA CONSTIVATE I ORCT CORTCRITTT TGOS Gl NG € TTaaaTa (e
enchettatura; [ Non ¢ munita di data di prehevo; 8 Non ¢ munita del nome del cuoco responsabsle ally
preparazione e alla conservazione; O Non ¢ munito del nome dell'alimento; 0 Non & stato conservato ad una
temperatura tra 1 +2/+4°C; O Non riporta la senitta “ ALIMENTI APPALTO FIANO ROMANO “ PER

EVENTUALE VERIFICA; O 1l contenitore non era idoneo alla conservazione; 0 Non ¢ stata conservata per
72 are,

I prodora merceologici sono etichettati in modo corretto ed in kngua italana 51 1 ONO

Le derrate alimentari presso il centro cottura sono conservati in base alla temperature | O SI | O NO
stabilite dalla normanva vigente

I pasti vawcolan sono confezionan e frasportati come previsto dal capirolato 0o 1gNO

l.a raccolta differenziata viene effettuana regolarmente 0sl NO

Le diete speciali vengono preparate con tecniche e alimenn adeguan alle presenzom ﬂSl OoNo

sanitane

Vengono nkp. ware e nonne nqk HICO SANTANE Qi NI
1 local sono samtican ¢ pubn 0si NO
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1l personale adkdetto mspetta e norte smposte l st ‘ a NGO \

Se NO specificare il perché: O Assapgia i cibi non servendosi di utensil; O Vuma nelle zone di cottura ¢

distnbuzione pastg 0O Non si lava le mani ogni qualvolta manipola i ¢ibi,

1l personale previsto era tutto presente wl ONO |
1l personale ¢ munito di idoned ndument, provyist di carellino identificativo nportante | O S1 NO
i nome della Ditta ¢ 1l nome del dipendente

ONO

La Ditta & in possesso di certificazioni rilasciate dai propri fomitori per garantire la qualita | O SI
delle derrate alimentari

Sut prodotti parzmaimente utilizzati o riconfezionati vi € presente l'etichettatura orginale ﬂf\l ONO
o m fotocopia

Lo scongelamento dei prodotti viene effettuata in cella frigorifera a +2/+4°C Osi (ONO
La temperatura di mondatura ortaggi e carni e al di sotto dei 10°C asr |ONO
| Lz temperatura degh ingredienti assemblati ( frittate, hamburgher, crocchette, oratgg) com, | O 81 [ONO
\ ecc.) e 2 &1 sotto det 10°C !
a temperatura dei prodotti crudi, quali carni, pesce, ecc. e al di sotto dei 10°C Ost (ONO
Nella preparazione dei cibi viene usato olio EVO e sale iodato ‘;kSI ONO

{l condimento viene messo a fine cottura gst |ONO

T ——

1.2 pasta ascurtz e di media o piccola dimensione per facilitare la masticazione per lascuola | O SI | O NO \

dell'infanzia

Per il pasto veicolato: la pasta al pomodoro o al ragy, viene preparata in bianco con sugo | O ST | O NO
separata, per soddisfare evenmal nchieste in hianco

Per 1l pasto veicolato: Le singole pietanze sono confezionate in contenitort diversi (1@st |ONO
contenitore per i primi , per i secondi, per i contomi € per la frutta)

Per il pasto veicolato: 1] pane e confezionato in sacchetti di carta ad uso alimentare, ¢ gst |ONO
riposte in ceste con coperchio

Per il pasto veicolato: L frutts & lavata e trasportata in conteniton muniti di coperchio | O S1 | ONO

I secondi pratti vengono cott al forno ( cami, arrosto, frittate, pesce, crocchette, ecc..) ast |ONO

Per 1 pasti veicolati: I pasti preparati sono giunti a scuola prima di 10 minuti dell'orano
to per ;

conthilitn mam Ve mabrmine
S ladh S had LS t’h A ANANLILIIEN -

/
[ tavol sono allestii con tovaghe a perdere, in carta non colorata ﬂ&?l axNo
I
| T tovaghol, bicchien, piath e posate sono di materiale a perdere completamente atossic gs1 |ONO
, :
L
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1 personake adkletto Ul dhstnibusione @ m proporaone 40 past ad addeto AS! aNO
i
1 EE. _ —— ' T
L ontenimon reemic, ceste del pane, trutta ¢ confezioni d’acqua sono sollevate da terra ?Lbl O NO
'3 + —_— . . . . . ) N Y
Vg peesente  parmuguano grattugiato su ogni tavola a disposizione degli alunni gst |ONO
L
b sacand patt ¢ contomo & stato servito solo dopo che gli alunni hanno consumato 1l 1 | ONO
DTUIK DAt
\ fe pasto pee ke operazont di pulizia le sedie vengono capovolte sui tavoli ¢ sanificati i | O SI' | O NO
‘\‘\‘.l‘.‘.

Fune Romano, i 12\ / J{f / ZA
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Firma dell'incancato del Comune

!
Frano Romano, ki 03 I 0 (]Jl (2_.4"

Firma dell'incaricato dalla
Ditta Gestore del Servizio
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