SCHEDA DI VALUTAZIONE E RILEVAZIONE NON CONFORMITA’

Visita del: QA&{OA_{_LAf_-nm: Mﬁ:{ﬂNAh§:30

Scuola: [0 Infanzia %imaria via Tiberina

Effettuato da: :qu!” g QSA
mmﬁaamm

AMBIENTE E ATTREZZATURE

1. CENTRO COTTURA

| Pulizia degli ambienti MM_E | O Buona | O Sufficiente | O Insufficiente |
]

Corrispondenza delle derrate alimentari con quanto previsto nel contratto di servizio ﬁ(" axNo
e nel menu in vigore . :

Se NO, indicare vanazione:;

| L’abbigliamento del personale addetto al Centro Cottura ¢ adeguato | s lﬁ”_l

4 a segnalare 1 motivi: s'mndcn:saao anelli/bracciali,,ﬂd:’!'\ghie lunghe, th con

smalto, ¥ Non indossano guanti idonei per il contatte con gli aliment, O Non indossano guant in latnce

in presenza di ferite o altre patologic alle mani, [1 Non indossano mascherine monouso durante la
lavorazione piu delicate o in caso di disturbi alle vie respiratorie, 0 Non indossano tute e sopravvest di
colore chiaro, s Ralpesanc i copric‘apiﬂxabbigliamrntn non ¢ pulito, O il personale non indossa
indument distinti per la prrp‘rumnc e per la pulizia giomaliera finale.
Note:_ ¥

AM-CINC

2. MAGAZZINO

[Pulizia degli ambienti | O Buona i Muﬂumue 1 0 Insufficiente _J

Cormispondenza delle derrate alimentari con quanto previsto nel contratto di seevizio % l anNo |
¢ nel mend in vigore S PR S L : ; l

Se NO, indicare vanazione:
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3. REFETTORIO

La pulizia degli ambienti c degliarredi¢ [0 Buona | [ Sufficiente M;,;i;,fm;;(;;,;‘; 7
+ | I tavoli sono preparati correttamente “1OsI 3 TNO
7|1 Cﬂﬂlcni[f:)ri dei pasti sono puliti ¢ in buone condizioni 1 01 s1 TONO e
L abbigliamento del personale addetto & adeguato RST 0O NO
I bidoni della differenziata sono in tegri ¢ puliti e AL TONO
¢ |2 modelih di sgombero del ifii & eseguita in mod O Adegaia | C Non Adegta|

Note:

4. LAVANDERIA

La pulizia degli ambienti ¢ degli arredi & O Buona | O Sufficiente qunfﬁcimlc
I contenitori del pasto sono puliti e in buone condizioni asi B
L’abbigliamento del personale addetto ¢ adeguato o \ ONO ]

Se NON adeguato segnalare i motivazioni:

SERVIZIO
1. MENU

Menu del Giomn Primo:.. PA‘S-I?:‘ .......... 4. NME!NA—EA
Secondo........ A ¥ (C&—ﬁﬁM&%(o

Contorno:. mm:re
Frutia/Dessere... BANANIE...(COLAZIONE) .
MEEDIAL %o v csvnrssanees /. ................. Variazioni O S1 O NO
Il ment del giomo corrispdnde a quello indicato nel menu 3&!‘1" ONO —‘
56 INO INAICALE 10 VAT AZIONE: .. v0vvrsassessssesessssnssstsssssietsinitntiossiiiiiestsstasitatissstssssnssnssenss
o e SRR N SRS

Indicare il numero dei pasti complessivi :

. W92, BAMBINI
CF MpeEsTReE
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2. MENU’ DIETETICI

FA A _alla MARINARA, PER GU MLERGIC

(L EoMoDa mPASr'A IN :BMNCOOON
ﬁMlCrc’fANO (Cr- m_eéa__au_mcf_fa

U et aeul:ao 2" 0Uo (NO ROSM. )

sy b o 2 V11~ S Variaziont O S1 O NO

[PQNE“Q pza CIVACY | GAUETFE £21S0 hP%“F_GL\(

corrisponde a quello indicato nel mt

- NON™ MANG(A CoN uf;V"ﬁO ]

S¢ NO indicare le variazioni:

................
.................................................................

................

- _’I‘ h
e 3. DISTRIBUZIONE PASTO (prendere in esame un solo turno)
Le temperature venficate sono conformi o _[ O si -J'_E‘I_N() '
Se NO segnalare le temperature: _ - R
Il tempo trascorso dell’arrivo alla distribuzione ¢ | O <10 min | 0] tma 10 ¢ 20 min | O > 20 min
La durata della distribuzione del 1° Piatto & O <10min| Otra 10 € 20 min | O > 20 mun
La durata della distribuzione del 2° Piatto & 0 <10min| O tra 10 ¢ 20 min | O > 20 min
La durata del pranzo é 0 <30 min| Otra30 e 60 min | O > 60 mmn
Indicare il numero delle persone addette alla distribuzione N® '
Il comportamento del personale addetto alla distribuzione & O Adeguato ONon Adeguato
Se NON ADEGUATO, segnalare motivazioni:
Indicare il turno in valutazione: O 1° Tumeo, O 2° Tume, O 3° Tumo, O Turmo Unico, O
Note:
4. VALUTAZIONE SENSORIALE E PERSONALE DEL PASTO
<
Temperatura ey
Pamo Martto [_D C dldo D ll‘.t’!‘lldll D Freddo
T Ot ]
Secondo Piatto ) 0 Caldo Y O lu‘l“&,’ K ,m ‘ !
[ i T 0 Caldo O Tiepudo 0 Freddo
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Sapore

Primo Piatto O Gradevole | O Accettabile O NON Accetrabile
Secondo Piatto 0O Gradevole | O Accettabile 0O NON Accettabile
Contomo O Gradevole | O Accettabile O NON Accettabile
Quantita porzione servita
Primo Piatto 0O Adeguata O Eccessiva O Scarsa
Secondo Piatto O Adeguata O Eccessiva O Scarsa
Contorno 0O Adeguata O Eccessiva [J Scarsa
Cottura del cibo
Primo Piatto O Adeguata O Eccessiva O Scarsa
Secondo Piatto 0O Adeguata O Eccessiva 0O Scarsa
Contomo O Adeguata O Eccessiva O Scarsa
Valutazione Pane
Tipologia O Bianco O Integrale a
Sapore O Gradevole O Accetrabile 0O NON Accermbile
Valutazione Frutta
Qualita 0 Buona O Acerba O Troppo matura
Giudizio riassuntivo sulla qualita "0 Ottimo 00 Buono | O Sufficiente | O Insufficiente

\

5. INDICE DI GRADIMENTO DEL PASTO
Si calcola sul numero di bambini che hanno mangiato Pm dglla m‘?& della porzione s:mta. o
Per ciascun piatto si calcola lindice di gradibilita: ad esempio, se si considera una ch::se:- di _"l_ b.r.:.mbuu ¢ .,h
questi 15 hanno mangiato pid della meta, la percentuale sul numero dei bambini presi in esame ¢

15/20x100=75%

TA=Piatto totalmente accettato — consumo oltre 75%

PR= Piatto parzialmente nfiutato — consumo 25° 5" »

PA= Piatto parzialmente accettato — consumo 50%-75%

TR= Puartto totalmente rifiutato- consumo nfenore 25°
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GRADIMENTO DEL PASTO

Prnmo Piatto

O TA/Gradito

0O PA/ Mediamente gradito

0O PR/Poco gradito

DTRJR;&::!OI

4

Secondo Piarto

O TA/Gradito

' O PA/ Mediamente gradito ' [0 PR/Poco gracito

O TR/RiGumzo |

Contorno

O TA/Gradito

0O PA/ Mediamente gradito

O PR/Poxco gradito

0O TR/Riffutzto :

Frutta/Dessen

0O TA/Gradito

0O PA/ Mediamente gradito

0O PR/Poco gradito

O TR/RiSuw

Pane

O TA/Gradito

0O PA/ Mediamente gradito

. O PR/Poco gradito

O TR/Rifutzto

.......................................................................................

---------------------
------------------------------------------------------------------------------------------------

----------------------------------------------------------------------------------------------

PULIZIA

Stoviglie ' O0wmma ~ O Buona 10 Sufficente .%;:-u:ﬁr::::‘.t
Tavoli OOmma O Buona - ‘-Luﬁsufﬁc:mte 0O Insuificente :
Paviment OO0mma | O Buona xufﬁcmtc ; O losufficenze

Now: SHANGNETE LANAPATI. SOPICE.- ..
@SHEMSGMEMA%WA ...................
PEETURA .

6. SEZIONE NON CONFORMITA’ E SEGNALAZIONI

Sono presenti delle irregolarita

Se 81, qualic............ sabongini ol o 0 480nant Pere s abese s rs butnst sPetontutsonstsseitss settes rs st IS IOREIEESebEasRste

---------------- AR e

Totale numero non conformita

|
Fd T R NN s o R0, SNSRI, SRS 0. . i . IO

Sono stati introdott in mensa cibi non autorizzat

Se SI indicare cosa e da chi ¢ stato introdorro: SRR AR R TR PR R SRS A B A A s S SRR S e

...........................................................................................................................
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SCHEDA MAGAZZINO : FRIGORIFERI

B e | a | i
TEMPERATURA FRIGORIFERI .+£L‘_ c* | TEMPERATURA FREEZER =200
|

CHEDA FREEZER
PROMISCUITA’ DELLE DERRATE 'OsI B30 |
| IGIENE DEI MEZZI DI TRASPORTO Os ‘oo ;

Fiano Romano, li QéiOQ‘ -

Firma delincanicsto del Comane

— .,

Fiano Romano, “@4\—0442"—

Frrou dell'mcancaro dalls
Dura Gestore &l Serino

@chﬂm_. = 0.
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