SCHEDA DI VALU TAZIONE E RILEVAZIONE NON CONFORMITA’

Visita del: /‘5!03'791({ Turno: 2° ORE A3 .20

Scuola: [ Infanzia [B/Primaria via Tiberina

| Effettuato da:

MACA  TEWeNS |
Dapitla (At
| MAURA  ARUDIACOND

- 1

AMBIENTE E ATTREZZATURE

1. CENTRO COTTURA

/ 1
| Pulizia degli ambienu I 0 Buona l ® Sufficiente | O Insufficiente J

| Comspondenza delle derrate alimentari con quanto previsto nel contratto di servizio
| % ™ "
| ¢ nel mend in vigore

ya
A sI ’L__I.\'() r

Se NO, indicare variazione:

| L'abbighamento del personale addetto al Centro Corttura ¢ adeguato

[Ost [ONO |

Se NON adeguato segnalare i motivi: [ Indossano anelli/bracciali, O Unghie lunghe, O Unghic con

smalo, O Non indossano guanti idonei per il contatto con gli alimenti, O Non indossano guant in lattice
in presenza di ferite o altre patologie alle mani, O Non indossano mascherine monouso durante 1
lavorazione pid delicate o in caso di disturbi alle vie respiratorie, O Non indossano tute ¢ sopravvest

colore chiaro, O Non indossano i copricapi, O Pabbighamento non ¢ pulito, O il personale non indossa

indumenu disunu per la preparazione e per la pulizia giornaliera finale.
Note:

2. MAGAZZINO

l'u:i.‘ll tl‘s‘ 'I 1 ; N

f J L ambicnu I D B | Cle g | l

uona G ‘llt.t-l -1 b 1ic

. wwnte D [n'U“]_
cliente

| ( % { o | . . .
] uHI.\]‘ mnacenza lik”t JL rrate .IIHIIL‘III.I!I con till.l!‘ll“ [H’\'\'I\'lu nv[ CO ' S
L ni,I n:l.”u n ":L'_'I.lf(' : { ”lr.l[[(] \'l _K'r\'lfl“

.
Se NO, indicare variazione:
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3. REFETTORIO \
La pulizia degli ambicnti ¢ degli arredi ¢ J O Buona [ 0 .“illfﬁcicnlc[ D[”w”ﬂ.{
I'tavoli sono preparati correttamente 01 [INO
| contenitori dei pasti sono puliti ¢ in buone condiziont 0 S1 ONO
[ abbigliamento del personale addetto ¢ adeguato 0 s1 CONO

I bidoni della differenziata sono integri e puliti ﬁ/‘;l J O NO
La modalita di sgombero dei rifiuti ¢ eseguita in modo: O Adeguata J 0 Non Adeg,

Note: E_ADDERE  CIEDoNa BosTE PR (4 Pladicn o AusfE
Pw REUSTENT PR ORGANI((O. PiATT PR Qu AuSRGIU Sono

LASTIA- .

4. LAVANDERIA P b
La pulizia degli ambienti ¢ degli arredi & ‘ U Buona | O Sufficiente Olnsufficien
I contenitori del pasto sono puliti e in buone condizioni O s1 ONO

OsiI ‘ ONO

I’abbigliamento del personale addetto & adeguato

Se NON adeguato segnalare i motivazioni:

SERVIZIO
1. MENU’
Menu del Giorn Primo:.....Qﬁkﬂ}....@t{_..fg.‘:‘m ..............................................
Secondo:..... éﬂ'{r%&l\i@hh; ......................................................
(T TOSNE .. 210 <1 0 1 | (S

Fruna/Dcsscrt:......m .......................................................
Meendes . connaamcisnmmnsansasaanVaiaeni B 8L L NO

ya
- T : : ONO
Il ment del giorno corrisponde a quello indicato nel mena ] K"l [ .

= wa AENTE O
Se NO indicare le mEmi: LA, PAXR CRA. CONDUA QuAK TSLWSWVA T @

Indicare il numero dei pasti complessivi i —----emeeme

ENTE.
@ BELOATEEUA - 1L )0 €ra QUi TURNNTE AWENTT
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k\h:":]"m'.;].'b -------------------------------- |-|n|l||na||||||oun|.||.

\ Il mena del glorno corrisponde a quello indicato nel men

Se NO indicare le variazioni:

Indicare il numero dei pasti complessivi : N°

3. DISTRIBUZIONE PASTO (prendere in esame un solo turno)

s —
T —————

-------- lll.ulIl.'lalIllllllllillil!iilllcll

L NN T

e ——————

cecesa Vaniazioni 810 NO)

L L

Le temperature verificate sono conformi

sl ONO

Se NO scgnalare J¢ temperature;

Il tempo trascorso delf”

La durara della distribuzione del1°p

La durata della distribuzione del 2°

La durata del pranzo ¢

Indicare il numero delle persone addette alla distribuzione

Il comportamento del personale addetto alla distribuzione ¢

arrivo alla distribuzione ¢ [ O <10 min | O tra 10 ¢ 20 min | & > 20 min
iatto ¢ O <10 min | O tra 10 ¢ 20 min | O > 20 min
Piatto & O<10min| O tra 10 ¢ 20 min | O > 20 min
0 <30 min & tra 30 ¢ 60 min [ O > 60 min
N°
0O Adeguato ONon Adeguato

Se NON ADEGUAWmmivazioni:

. /
Indicare il turno in valutazione, [ 1° Turno, & 2° Turo, O 3° Tumo, O Turmo Unico, O |

o —

ch:_\__P_vjﬂ_‘_Qgﬂ vourn Paowm , Pum o €SENE STRT BN oNO

S feim wle Slrp AuAdRo

4. VALUTAZIONE SENSORIALE E PERSONALE DEL PASTO

Temperatura

i . -
Primo Piato 0 Caldo @ Tiepido U Freddo
Secondo Piato 0 Caldo EC]—ILuI":l'_'- T Treddo _
e 0 Caldo lul:i;;ti::—-“_ O Freddo J
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\ R
Sa '
pore \ i
“\
e — — “Jd
Primo Prato O Grades O Accer —__"Z/ s ‘
=
Secondo Piattn g(f'i‘ evinke o I W——T M e K7
Contomo 0
E(J.'¢""‘" - 7‘ et =1 L -
Quantita porzione servita
Primo Pratn A
Secondo Pratro e
J_f__‘_,‘-‘-‘d( _-Ifrr P : rarsz o
Contorno o =
Ig,'.’:.;',a‘z d Eccessova O Scarsz
Cottura del cibo
Primo Piatto |
O Adeguata O Eccessva SCarsa
Secondo Piatto - e
EM cpine Fonmuy | D Adeguza O hcce . O Sears
Contorno Se—— _
O Adeguara O Eecersiva N Scar
Valutazione Pane
Tipologia It S . Vi
polog O Bizner O Integrale O e
Saporc 0O Gradeyole | O Accerrable ONON A 2

Valutazione Frutta

Qualita

0O Bunna

R — .
| \cerba O Troppo marues

SEiTh

IN 05T

Giudizio niassuntivo sulla qualita

O Ottime

O Buono | O Sufficente | O Inwasi

5. INDICE DI GRADIMENTO DEL PASTO

Si calcola sul numero di bambini che hanno mangiato piu della mera della porzione servina
Per ciascun piatto si calcola Pindice di gradibilita: ad esempio, se s considera una clavee & 201
uesti 15 hanno mangiato pid della me, la percentuale sul numero

15/20x100=75%

|

ier hambin

TA=Piatto totalmente accettato - consumo olere 75

PR= Putto parsaimente nfutstn

PA= Piatto parzialmente accettato — €onsuma 500%e-75%s

TR= Purto toralmente ofiuraro. o
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Primo Platto 0 ll‘f\/i;!'iltlHn — |
[.St‘u‘nndu Piatto hcl"r'l'«'f'\?'(';'t-.l-;m-t‘- ;::\/ lel.lllan_'.}-"[t- pradito MI{-kl’ia-tt.n__;.y;;uiﬁ;,w D_}]I?Eﬁm:“
Comoms O G g e i, | O R o i | T

radito D‘I’_"_\,/ h}f‘t__hfl_l_m_..”ftiP-r:‘.ii“-l [Hﬂfu/ﬂ.',;?}ﬁ}:{ ﬁﬂ]ﬁ_fim‘:ﬁ;“
L pay M(‘tli:llm'nlvE;:;]:ii'“: ‘E]T'l_(l/l-’:l't'hn;;'rmlilu Lm"l'ﬂ/lhﬁuuu_,ﬁ

—
Frutta/Dessery 0 ’I‘:\/(;m:m:':”
»‘_‘——-—---____.__-—--_ —M

e

Pane

TA/Gradito | O, —
— -~-—--_*_'____’:_11_t:4 E _I’M Mediamente gradivo | CJ PR/Poco gradit TR

Osservazione sulla qunliu\:.ﬁ@fﬂﬂ...?JAHLP...QWQ..R'E.&H/.‘cﬂE,U,A 7810, BVAG . ASSE A

lllllllll

~Lahioua., . sriacem
LA BTy TR R A |ul ...'ELI'S{\“.A..'E'Ah"'QHH‘a“g.{.p:‘”:rﬁdﬁg f_ s
...n!lmm’uuuhua.“nm.&.m‘e D!\IERK‘. G g CTT) .9.%...”01“‘9...

"""""""""
.............................................................

PULIZIA

Stoviglic COwima T:l Buona O Sufficiente O Insufficiente
Tavoli COuima 2 Buona O Sufficiente 0O Insufficiente
Pavimenti OOuima 1 Buona O Sufficiente O Insufficiente
I B s oot as it aE A 8050 a e LB r s e s Lo e s an RSN S8 N RN SR B OH SR TS EOE OSSO s st Eoearreaeass

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

6. SEZIONE NON CONFORMITA’ E SEGNALAZIONI

asl ONO

Sono presenti delle irregolarita

Se SI, qualiz....NON.. FA0NG.... ALe (M, DATERATN AT, .. (V. J8AT0. LANKATAN,
L CANEN LA . D PRI N B st ar e ra e et saee

— 5
Totale numero non conformita N
Altro da SEENALALE: . ....oovviiiniit i
— - — -
Sono stati introdott in mensa cibl non autorizzatl asl ONO

Se SI indicare cosa ¢ da chi & Stato INLrOdOIIO: ..oovvi i

....................................
.........................................................
..............................
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SCHEDA MAGAZZINO : FRIGORIFERI

| _
i |
TEMPERATURA FRIGORIFERI C® | TEMPERATURA FREEZER | C®
SCHEDA FREEZER
PROMISCUITA’ DELLE DERRATE 0O s aNo ]
IGIENE DEI MEZZI DI TRASPORTO O sl O NO '

Fiano Romano, li __ A3 !OS

Lol

Firma dell'incaricato del Comune

EVENTUALI CONTRODEDUZIONI DEL RESPONSABILE DELLA DITTA GESTORE DEL SERVIZIO

Fiano Romano, li

Firma dell'incarnicato dalla
Ditta Gestore del Servizio
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