SCHEDA DI VALUTAZIONE E RILEVAZIONE NON CONFORMITA’

-]
Visita del: Ié(;}g}@é Turno: _J

Scuola: [@ Infanzia [ Primaria via Tiberina

[ Effettuato da: A?.el DIA Cono WA\J A
Viees n (o Ssts

AMBIENTE E ATTREZZATURE

1. CENTRO COTTURA (ZARabAT020 W) SRo RaralAy=To _)

| Pulizia degli ambienti | O Buona | O Sufficiente | B Insufficiente |

Corrispondenza delle derrate alimentari con quanto previsto nel contratto di servizio | & SI ONO
e nel menu in vigore

Se NO, indicare variazione:

| L’abbigliamento del personale addetto al Centro Cottura & adeguato [Ost [BNO |

Se NON adeguato segnalare i motivi: ™ Indossano anelli/bracciali, 0 Unghie lunghe, O] Unghie con

smalto, Kl Non indossano guanti idonei per il contatto con gli alimenti, & Non indossano guanti in lattice

in presenza di ferite o altre patologic alle mani, i Non indossano mascherine monouso durante la
lavorazione piu delicate o in caso di disturbi alle vie respiratorie, (] Non indossano tute e sopravvesti di
colore chiaro, [J Non indossano i copricapi, O I'abbigliamento non ¢ pulito, O il personale non indossa

indument distinti per la preparazione e per la pulizia giornaliera finale.

Note:_l5 MASAHRNE & ( 4UM) S0 NN Nho SV sxo dud Disier §uors
D2 PASsST:

2. MAGAZZINO

| Pulizia degli ambienti | O Buona | O Sufficiente | O Insufficiente |

Corrispondenza delle derrate alimentari con quanto previsto nel contratto di servizio | O SI ONO
e nel menu in vigore

Se NO, indicare variazione:

Pag.1a6

Scansionato con CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

3. REFETTORIO H&')l:a ofE
La pulizia degli ambienti e degli arredi & O Buona y)‘ﬁf te[ QInsufficiente
I tavoli sono preparati correttamente (s O NO
I contenitori dei pasti sono puliti ¢ in buone condizioni SI O NO
L'abbigliamento del personale addetto ¢ adeguato & sl O NO
I bidoni della differenziata sono integri ¢ puliti ™ S ONO
La modalita di sgombero dei rifiuti ¢ eseguita in modo: O Adeguata | O Non Adeguata

Note: 1< RE€ILTIOU 0 RISUCTA AVERE PARET OMHIDE & AATI I Scofn Mol Aabeoin!
Acce PpLETY Op) QN CEQUENTE PatdiTA DY |NYaNA € € L SHN 5
ZoDg 2HE .

4. LAVANDERIA

JIEblo CRE

La pulizia degli ambienti ¢ degli arredi ¢ O Buona Wntc Olnsufficiente
I contenitori del pasto sono puliti e in buone condizioni T EsI ONO
L’abbigliamento del personale addetto & adeguato B S ONO

Se NON adeguato segnalare i motivazioni:

SERVIZI
1. MENU’

[
&,
Se{:omflo'?JQEN(‘:}("DN"'23‘:"‘"5 ..........................................
Contotno: lllll 2 ‘}Tﬁ?’?!'{:mﬂ‘?‘. AR R R R R R ] fASssssnsEaRsRaseRr RSN
o«
Frutta/Dessert:..... 5 T T —
Merenda:..... (g[:,ackgg .............................. Vanaziom O S1 B NO
Il men del giorno corrisponde a quello indicato nel mena F__BSI a~No J
Se NO indicare le variaziont; .............
o L . o 3
Indicare il numero dei pasti complessivi - oooeeeeee e N oy .
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2. MENU’ DIETETICI
sy Bogo & MUGANs

SopmTTA fol DA € Ows

WUtaode 5 5099152 @ P20 SonTio CONO

PASATL A TooNO

Metenda:.......... GRACKERS oo Variazioni O SI Kl NO
Il ment del giomo corrisponde a quello indicato nel ment Kl ONO

3. DISTRIBUZIONE PASTO (prendere in esame un solo turno)

...............
.....................................................

Le temperature verificate sono conformi & SI ONO

Se NO segnalare le temperature:

Il tempo trascorso dell’arrivo alla distribuzione ¢ | 0 <10 min| O tra 10 e 20 min | BL> 20 min

La durata della distribuzione del 1° Piatto ¢ O <10 min | Bl tra 10 € 20 min | O > 20 min

La durata della distribuzione del 2° Piatto & B <10min| Otra10e 20 min | O > 20 min

La durata del pranzo & & <30 min | O tra 30 € 60 min | O > 60 min
Indicare il numero delle persone addette alla distribuzione N® 2

Il comportamento del personale addetto alla distribuzione & K1 Adeguato ONon Adeguato |
Se NON ADEGUATO, segnalare motivazioni: i
Indicare il turno in valutazione: K 1° Turno, O 2° Tumo, [ 3° Tumo, O Turno Unico, O |

Note:

4. VALUTAZIONE SENSORIALE E PERSONALE DEL PASTO

Temperatura

Primo Piatto & Caldo O Tiepido O Freddo
Secondo Piatto 12sts 8 . Lovo cons peces | O Caldo O Tiepido M Freddo
Contorno O Caldo O Tiepido K] Freddo

A1 Asie € seniio @A:Do Aud ASSAddio da W e ANYISTINE

A Agd MEwo Del BABIND N GMS ey se 1ei0w o pasio PIB-336
€' BorRETALNTE TGO, N omddd V1983 py 30 Juas W A2o0 -
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Sapore

Pomo Mano

O NON Accettabile

0 Gradevole | DRAccettabile
Secondo Patto O Gradevole | 8 Accettabile | O NON Accetrabule
Contorno 0O Gradevole | B Accettabile O NON Accettabude

Quantitd porzione servita

Primo Piatto u Adeguata O Fecessiva 0 Scarsa J
Secondo Diatto ® Adeguata 0O Fecessiva 0 Scarsa
Contorno ® Adeguata 0 Eccessiva 0 Scarsa
Cottura del cibo
Primo Piatto O Adeguata Hliccesswa 0O Scarsa
Poex $va [ Secondo Patto (reuny, ) O Adeguata | O Eccessiva O Scarsa '
Contormo & Adeguata O Eccessiva 0O Scarsa |
Valutazione Pane
Tipologia & Bianco O Integrale (8]
Sapore 0O Gradevole | I¥ Accettabile 0 NON Accerrabile
Valutazione Frutta
Qualita O Buona 0O Acerba O Troppo matura
Guudizio nassunuvo sulla quabiia | O Owmo 0 Buono | O Sufficente a Insufficiente |

S INMITA A DBIVESI Rt i UM DREET OGN YioNg

Soco NELA L

5. INDICE DI GRADIMENTO DEL PASTO

Si calcola sul numero di bambini che hanno mangiato pit della metd della porzione servita
Per ciascun pianto s calcola indice di gradibilia: ad esempio, s¢ s considers una clisse di 20 bambu ¢ &
questt 15 hanno mangato pui della metd, L percentuale sul numero det bambuu pecst 0 caame «

15/2011[“]:"5",

_ TA=Pano ttalmente accettato = consumo oltee 736

. e ———
! PR- |'\1tloputuhnn|u et — cunisuimes 230 WP,
PA= I s or : WPy 5% | TR= Pastto wotal

ullu]mna_ lwulr_aiu_l'_lilu uulumm_'h\ v « h g YUY PO LRt

SLEW Ty

v IR Y _"\' .
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GRADIMENTO DEL PASTO

Primo Piatto | O'TA/Gradito | O PA/ Mediamente gradito | B PR/Poco gradito | O'TR/Rifiutato
Secondo Piatto | O TA/Gradito | O PA/ Mediamente geadito | P PR/Poco pradito O 'IR/Rifiutato
Contorno O TA/Gradito | O PA/ Mediamente gradito ® PR/Poco gradito O "I'R/Rifiutato
Frutta/Dessert | O TA/Gradito | O PA/ Mediamente gradito [ O PR/Poco gradito & IR/Rifiutato
Pane O TA/Gradito | O PA/ Mediamente gradito 0O PR/Poco gradito | B TR/Rifiutato
Osservazione sulla qualitdiiiveeeeiiiiiinn.en, R T LT L
PULIZIA
Stoviglie OOttima O Buona & Sufficiente O Insufficiente
Tavoli OOttima O Buona O Sufficiente M Insufficiente
Paviment OOttima O Buona O Sufficiente N Insufficiente
NOtES v bbrnass LR BE AR AR A LA TR AT E SRR N R SN EaERasERRI A RELRESS EERIERINEILISARIEEIIAIIEINIIISRNRARES

6. SEZIONE NON CONFORMITA’ E SEGNALAZIONI

Sono presenti delle irregolarita a sl O NO
R ) R————— AR s sk AR R S 4 N R AR AR S ARSI O
Totale numero non conformita IN®
DAREESS Rk BRIV x50 n s n 003 1000 memen Hom AR RS A AR B RO R RN EAH E1AD Mo AT AR A AR SN SRS SRR RS H S AR SR
Sono stati introdotti in mensa cibi non autorizzati O sl 0O NO l

..................................................................
.........................................................
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SCHEDA MAGAZZINO : FRIGORIFERI

TEMPERATURA FRIGORIFERI 1435 C° | TEMPERATURA FREEZER —

SCHEDA FREEZE

PROMISCUITA’ DELLE DERRATE / 0 si1 ONO
IGIENE DEI MEZZI DI TRASPORTO &SI ONO

Fiano Romano, li

Firma dell'incanicato del Comune

I BILE RV

Fiano Romano, li

Fuma dell'mcancato dalla

Dum he-d.inrr del >¢ mn

e Q-
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