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SCHEDA DI VALUTAZIONE E RILEVAZIONE NON CONFORMITA’

Visita del: 25’//’ /Z(/] Turno: 7 TUAND

Scuola: 9(Infanzia O Primaria via Tiberina

Effettuato da:

‘\\\N\ ECA  MNCY

TUR> QuATIoc HcC ]

AMBIENTE E ATTREZZATURE

1. CENTRO COTTURA

Pulizia degli ambienti dBuona

O Sufficiente

O Insufficiente

e nel menu in vigore

Corrispondenza delle derrate alimentari con quanto previsto nel contratto di servizio

¥%sI o NO

Se NO, indicare variazione:

L’abbigliamento del personale addetto al Centro Cottura ¢ adeguato

(SI aNO

Se NON adeguato segnalare i motivi: O Indossano anelli/bracciali, © Unghie lunghe, 0 Unghie con

smalto, O Non indossano guanti idonei per il contatto con gli alimenti, 0 Non indossano guanti in lattice

in presenza di ferite o altre patologie alle mani, X Non indossano mascherine monouso durante la

lavorazione pit delicate o in caso di disturbi alle vie respiratorie, 0 Non indossano tute e sopravvesti di

colore chiaro, O Non indossano i copricapi, O I'abbigliamento non ¢ pulito, O il personale non indossa

indumenti distinti per la preparazione e per la pulizia giornaliera finale.

Note:

2. MAGAZZINO
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XBuona

Pulizia degli ambienti

0 Sufficiente

0 Insufficiente

I bidoni della differenziata sono integri e puliti

A

Corrispondenza delle derrate alimentari con quanto previsto nel contratto di servizio cﬁSI o NO
e nel menu in vigore
Se NO, indicare variazione:
3. REFETTORIO
La pulizia degli ambienti ¢ degli arredi ¢ /{{Buona 0 Sufficiente | OInsufficiente
I tavoli sono preparati correttamente R SI o NO
I contenitori dei pasti sono pulit ¢ in buone condizioni p’ﬁl o NO
L abbigliamento del personale addetto ¢ adeguato }QSI o NO
o NO

La modalita di sgombero dei rifiuti ¢ eseguita in modo:

j:!ﬁ\deguata

O Non Adeguata

Note:

4. LAVANDERIA

La pulizia degli ambienti e degli arredi ¢ }z(f}uona o0 Sufficiente Olnsufficiente
I contenitori del pasto sono puliti ¢ in buone condizioni &SI o NO
Labbigliamento del personale addetto ¢ adeguato xsI o NO
Se NON adeguato segnalare i motivazioni:
SERVIZIO
1. MENU’
o — —
Menii del Giorn ano:..ff’.ﬁ.‘..%.f....I—.’?..’.@.’.'. . L
sectncer.. TIOUDONE (BN INAGTA ...
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Contorno:.../(‘.’.g../.%.(:.,.).'.(./}.‘ ......................................................
Frufta/Desserts, .. . WAORR MY, - ovnininnmtmpantmussain
f '
Merenda:.... /.. QUCL'N‘ .............................. Variazioni O SI 0 NO
1l ment del giorno corrisponde a quello indicato nel menu g o NO
Se NO:indicare 16 vatiaziOnis s soms s vms e, iy e crva s msss s Rss s s s vt s e sssmsns v sos S04 S
Indicare il numero dei pasti COMPlessiv t---mmmmmmmmmmmmmmm e N2 :ﬁf .....
1
2. MENU’ DIETETICI

A HeENU CEC Al SEN2n  (J[125'°

RiSo v Bidawto  AROSLIUTD (A2

NSO LTP

Mercndaz.m.n&....g‘: ..... /\-A é) .............................. Variazioni 0 SIXNO

Il menu del giorno corrisponde a quello indicato nel menu o SI o NO
Se NO INdICare 18 VaBAZION . . .o 50vsess ssssnmmsas s e s S e e
Indicare il numero dei pasti complessivi : N°/v-{— ......

3. DISTRIBUZIONE PASTO (prendere in esame un solo turno)

Le temperature verificate sono conformi #S] o NO

Se NO segnalare le temperature:

Il tempo trascorso dell’arrivo alla distribuzione é %10 min | Dtral0e20min | D > 20 min
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| La durata della distribuzione del 1° Piatto & X <10min | O tral0e20min | O > 20 min
La durata della distribuzione del 2° Piatto ¢ >;,<1() min | O tra 10 e 20 min | © > 20 min
La durata del pranzo ¢ 0 <30 min | P<ira 30 ¢ 60 min | O > 60 min
Indicare il numero delle persone addette alla distribuzione N° 2
1l comportamento del personale addetro alla distribuzione ¢ Mdeguam nNon Adeguato

Se NON ADEGUATO, segnalare motivazioni:

Indicare il turno in valutazione: QQ{Turno, 0 2° Turno, 0 3° Turno, O Turno Unico, O

Note: _ P+ Sour> /c NS oA e PoudpA T O b3 ADpS;Tl:
CapuSa  CAIANZ) EnSomMd ¢S Son2  LIMCTS [~ 7.

4. VALUTAZIONE SENSO E PERSONALE DEL PASTO
Temperatura
Primo Piatto ﬁj(laldo O Tiepido 0 Freddo
Secondo Piatto 1 Caldo U Tiepido MFreddo
Contorno 0 Caldo O Tiepido Q‘;SPrleddo
Sapore
Primo Piatto 0 Gradevole | DAccettabile 0 NON Accettabile

0 Gradevole S Acceuabile 0 NON Accettabile
o Gradevole }g’\ccettabile o NON Accettabile

Secondo Piatto

Contorno

Quantita porzione servita
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Primo Piatto ><XAdeguata 0 Eccessiva O Scarsa

Secondo Pratto A deguata @] Lccusna O Scarsa
Contorno Mdcguam U Fecessiva U Scarsa

Cottura dei cibo

Primo Piatto \deguata O Eccessiva O Scarsa

Secondo Piatto o Adcguata O Liccessiva C Scarsa

Contoinn (] ‘I_l‘!r“g'_LU . O Boessiva 1 Searsa
Valutazione Pane

Tipologia DdBianco o Integrale o

Sapore | >Gradevole o Accettabile o NON Accettabile
Valutazionc Frutta

Qualita X Buona U Acerba U Troppo matura

Giudizio riassuntivo sulla qualita [ 0 Ottimo @Buono | O Sufficiente | O Insufficiente

5. INDICE DI GRADIMENTO DEL PASTO

Si calcola sul numero di bambini che hanno mangiato piu della meta della porzione

Pf' i l,«\: i nurn. \i (o cl- nb ’ hn]h “ :). un,un’mlr,. ,u, N :nlrl“ Y \i i ,m\u,: LA Via i L.\\. J__
quesu 15 hanno mangiato piu della meta, la percenruale sul numero dei bambini presi in esame ¢
AR R ATA T e R UL

lJ/ L\I.\IUU tJ70

TA=Piatto totalmente accettato — consumo oltre 75% PR= Piatto parzialmente rifiutato — consumo 25%-50%

PA= Piarto parzialmente accettato — consumo 50%-75% | TR= Piarto totalmente rifiutato- consumo inferiore 25%

GRADIMENTO DEL PASTO

Primo Piatto 0 TA/Gradito XFA/ Mediamente gradito | 0 PR/Poco gradito | O TR/Rifiutato
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Secondo Piatto | 0 TA/Gradito | © PA/ Mediamente gradito 2R /Poco gradito | O TR /Rifiutato

Contorno 0 TA/Gradito | 0 PA/ Mediamente gradito ‘)G’R/I’nm gradito | © TR/Rifiutato

! . Y e N al v A . a e g TR i SN
tlutld/ essal | 0 TA/Gradito | O 1A/ Medlamente gradito 'k(ﬁ:\/ Poco gradito | O TR/Rifnutato

Pane 0 TA/Gradito [2CPA/ Mediamente gradito | O PR/Poco gradito | O TR/Rifiutato
|

Osservazione sulla qualita:. S=C2050.. £ AIO(?{\,O\) QLO"‘E) v .Qlﬁ.QL.TD.. W2
CodT2.. Do BRI E . . . 32 P20E. ERRTE. ... LANTRRND. (U 24870 )

PG GINTA... 00 BB TR £AnDAEAR, L0202, G TP
PINCHE HXTO  TNEDDD

PULIZIA
I Stoviglie nOtuma M Buona r Sufficiente M Insufficiente
Tavoii UQOtama D<Buona U Suffictente U Insufficiente
Pavimenti 0Ottima ><Buona O Sufficiente O Insufficiente
IN O e ceenennencacnsesonsscasssssssassssensssesesssssatassssensasetssssesssesstasesesaonsatassssssassasacassssssannse

...........................................................................................................................

...........................................................................................................................

6. SEZIONE NON CONFORMITA’ E SEGNALAZIONI

Y
Sono presenti delle irregolarita o SI 2XNO0
58 ST, Gl cevserssssunesibssi g RO s s e s antmnonanenn srs USRS AR R e
T (e}
Totale numero non conformita N
At ca SOERIANATES s caxavessnnennsnss s oA RERLEPEFS SHESTRAS A VAR SRS YRR s R s naTAVAS SR HISAR A A AR S e
=
Sono stat introdotd in mensa cibi non autorizzati o SI [Zﬁ‘.’()




Se SI indicare cosa e da chi & Stato INTOAOLLO: «.vvvneiruiinierireriatiieiinerrrere st riiiitianteeaiaaneesescens

SCHEDA MAGAZZINO : FRIGORIFERI

' TEMPERATURA FRIGORIFERI 7?% C° | TEMPERATURA FREEZER P O

SCHEDA FREEZER

PROMISCUITA’ DELLE DERRATE o SI w
IGIENE DEI MEZZI DI TRASPORTO o SI o NO

Fiano Romano, 1i

Firma dell'incaricato del Comune

EVENTIATT CONTRODEDIIZIONT DET RESPONSARITE DEIT A DTTA AECTNARKE NET SERVIZIN

<
~d
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Frano Romano, li ZS /l/,/ Z ﬁ!

Gema dell’incaricato dalla
Gestore del Servizio
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