SCHEDA DI VALUTAZIONE E RILEVAZIONE NON CONFORMITA’

Visita dcl:ﬂ///,{Z/ jaZ((_ Tumo: A =<

Scuola: O Infanzia )z( Primaria via Tiberina

Effettuato da: M’Q)"T‘f QA@H (N &
(RS5O SiHoMA -

EASSO ,ANVJ/* slla

AMBIENTE E ATTREZZATURE

1. CENTRO COTTURA

[ Pulizia degli ambienti | X Buona | O Sufficiente | O Insufficiente |

Cortrispondenza delle derrate alimentari con quanto previsto nel contratto di servizio | J{SI ONO
e nel menu in vigore

Se NO, indicare variazione:

| L’abbigliamento del personale addetto al Centro Cottura ¢ adeguato | N’s1 l DNOT

Se NON adeguato segnalare i motivi: [ Indossano anelli/bracciali, 0 Unghie lunghe, O Unghie con
smalto, [J Non indossano guanti idonei per il contatto con gli alimenti, 00 Non indossano guanti in lattice
in presenza di ferite o altre patologie alle mani, [0 Non indossano mascherine monouso durante la
lavorazione piu delicate o in caso di disturbi alle vie respiratorie, [J Non indossano tute e sopravvesti di
colore chiaro, [J Non indossano i copricapi, [1 I'abbigliamento non & pulito, O il personale non indossa
indumenti distinti per la preparazione e pet la pulizia giornaliera finale.

Note:

2. MAGAZZINO

[ Pulizia degli ambienti | XBuona | O Sufficiente | O Insufficiente |
Corrispondenza delle derrate alimentari con quanto previsto nel contratto di servizio ASI O NO
e nel menu in vigore

Se NO, indicare variazione:
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3. REFETTORIO

La pulizia deglht ambienti ¢ '(l&;;ili arredi ¢ ’ﬂ Buona | B Sufficiente Oinsufficiente
I tavoli sono i\.l‘(‘i)xll‘&il—i correttamente PGI TanNo '
1 contenitori dei pasti sono puliti ¢ in buone condizioni }(Sl ONO

1.’abbigliamento del personale addetto ¢ n:hguun S ﬁ’Sl a 0O NO ‘
1 bidoni della differenziata sono integei e puliti—— ™5 |[ONO
1.a modalita di sgombero dei rifinti ¢ csE;;‘ﬁil:\iilvli modo: [ Adeguata ﬁNon )i(it;?lmt:n
Note:

4. LAVANDERIA
La pulizia degli ambienti ¢ degli arredi ¢ )Xlliuona 0O Sufficiente Olnsufficiente ’
I contenitori del pasto sono puliti e in buone condizioni N’S] ONO B
1.’abbigliamento del personale addetto ¢ adeguato X SI ONO i

Se NON adeguato segnalare i motivazioni:

SERVIZIO

1. MENU

Menu del Giorno: Primo:......... ﬂ [N 65 ( Q*&k \2*€GUH [' ........................
Secondo:....... UO VA.. &TM P A, 2'27'15‘ T€ .............................
Contono:....... é P‘l" A QA./ ....................................................
Frutta/Dessert:.... HAIJ MR’ Bl s SRS RS
Merenda:...... B 1S@alke. FRo LMy ... Variazioni O SLAANO

11 menu del giomo cottisponde a quello indicato nel menu %{SI ONO

B NO ndicate L VABAZIONE 11 vsvvvvrsivsersorensrin 1eassiseis boFins sEFEEEIH 1IE31 1305 1808 RIS AR YRS SR SARS

................................................... Ne. LOS..

Indicare il numero dei pasti complessivi :
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Sapore

Primo Piatto

X Gradevole

O Accettabile

0O NON Accettabile |

Secondo Piatto

y Gradevole

O Accettabile

O NON Accettabile

Contorno

ﬂ'( iradevole

O Accettabile

O NON Accettabile

Quantita porzione servita

Primo Piatto RAdcguata 0O Eccessiva O Scarsa
Secondo Piatto I Adeguata O Eccessiva O Scarsa
Contorno JAdeguata O Eccessiva O Scarsa
Cottura del cibo
Primo Piatto B’Adcguata O Eccessiva 0O Scarsa
Secondo Piatto F'Adcguata O Eccessiva O Scarsa
Contorno $< Adeguata O Eccessiva O Scarsa
Valutazione Pane
Tipologia Mianco O Integrale O
Sapore XGradevole O Accettabile O NON Accettabile
Valutazione Frutta

O Acerba O Troppo matura

Qualita

Giudizio riassuntivo sulla qualita

N Buono

O Sufficiente

O Insufficiente

5. INDICE DI GRADIMENTO DEL PASTO

Si calcola sul numero di bambini che hanno mangiato piu della meta della porzione servita.
Per ciascun piatto si calcola 'indice di gradibilita: ad esempio, se si considera una classe di 20 bambini ¢ di
questi 15 hanno mangiato pit della meta, la percentuale sul numero dei bambini presi in esame ¢

15/20x100=75%

TA=Piatto totalmente accettato — consumo oltre 75%

PR= Piatto parzialmente rifiutato — consumo 25%0-50"¢

PA= Piatto parzialmente accettato — consumo 50%-75%

TR= Piatto totalmente rifiutato- consumo inferiore 25% o
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2. MENU’ DIETETICI

HiwesTre LeGone Sewap PortodoRo - Sepea (loTimen

@FLU‘\QL

Oov__sm?Azzme SEN'E:A omc € pecz\um\

HA RBY ROsR_ Dy Rouio =

11 menu del gioro cortisponde a quello indicato nel ment

2v®umeolo o
Merendas.. .. FROLUPO ............................................................

'J,Hsl

Variazioni O SI EN()

JDN() ]

Se NO INAICATE 1€ VAHAZIONE: « 1 vvvvuttterssvnsiinsesisesssiossenansssssiaresssieiaieiosiiisiisssisissesnss

Indicare il numero dei pasti complessivi : N°.. 6’['\ ........

3. DISTRIBUZIONE PASTO (prendere in esame un solo turno)

Le temperature verificate sono conformi ﬂ SI ONO

Se NO segnalare le temperature: T
11 tempo trascorso dell’arrivo alla distribuzione ¢ | B <10 min | [ tra 10 e 20 min | 0J > 20 min 1
La durata della distribuzione del 1° Piatto ¢ JR.<10 min | O tra 10 e 20 min | O > 20 min

La durata della distribuzione del 2° Piatto ¢ R <10 min | O tra 10 e 20 min | O > 20 min

La durata del pranzo ¢ O <30 min | Kl tra 30 e 60 min | O > 60 min
Indicare il numero delle persone addette alla distribuzione N° ’F

Il comportamento del personale addetto alla distribuzione é ﬂAdeguato ONon Adeguato

Se NON ADEGUATO, segnalare motivazioni:

Indicare il turno in valutazione: O 1° Turno, O 2° Turno, O 3° Tutno, O Turno Unico, O

Note: ZF OLissi 10 34 St PResasTAVAmo AL PASTo Alls oRS 422

QovoGwdo RTARM. fsﬂ (e Puurue PER 1L 2° Tohra

4. VALUTAZIONE SENSORIALE E PERSONALE DEL PASTO

Temperatura

Primo Piatto X Caldo O Tiepido O Freddo

Secondo Piatto O Caldo X Tiepido 0O Freddo

Contomo O Caldo B Tiepido 10 Freddo
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GRADIMENTO DEL PASTO

Primo DPiatto OTA /Gmdﬂ(; Di’/\/ MT(I!.!I;(IM ¢ ;‘;;'mlﬁirl‘n~ ﬁ»f’l'{yl’ncn ;v,nidiu{ o 'I'R/Riﬁumm
Secondo Piatto | O TA/Gradito | O P/\/—&ﬂ‘;ii_:l-l—lﬂl;‘-l—l?[‘-‘g!'sl-(yl'iil'(_l- E PR/Poco y_rulnu O 1R/ Rifiutato
Contorno O TA/Gradito | O PA/ Mediamente gradito ‘ﬂ»l’lilh/i’rdén ;;ffi(lil“(}. O IR /Rifiutato
Frutta/Dessert | B TA/Gradito | 0 PA/ Mediamente ;t:(lllvn ﬁ[jf’l;{/Vl"ini;(;';r,m:l“i;n IR /Rifiutato
Pane R"ll\/(?mditu O PA/ Mediamente gmdil(; O PR/Poco ;r,m(ﬂm O IR/ Rifiutato
Osservazione sulla qualita:....... SELARERA BB E s SR IRE IR IIIIRIITEI RN IIRie eI ey PP
PULIZIA

Stoviglie OOttima /R'Buona O Sufficiente O Insufficiente
Tavoli OOttima /&Buona O Sufficiente O Insufficiente
Paviment OOttima O Buona )&Sufﬁcicnte O Insufficiente
EROMS o e oty i v 6 i e 0 R A R R AN R R R S A AP B Seb st

-------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

6. SEZIONE NON CONFORMITA’ E SEGNALAZIONI

Sono presenti delle itregolatita 0O SI %’\IO
R N
Totale numero non conformita N° .

1
1

ARIO OB BEROAMRIEE 4.5 w45 14 o5 L 5oRRETFF HFRNE b5 F5HE SEEFS ELEE N8 145589 308 hy0m € S48 F 2448 S TR TS RE 3 AAS S S n v {
------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- i

Sono stati introdotti in mensa cibi non autorizzati Q sl ONO
Se SI indicare cosa e da chi ¢ stato introdotto: ....voviviiins, L VY R
.........
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