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REFETTORIO
la pu\ml dré‘ﬁ;;‘ﬂ;n\;rﬁhﬂl;llult i: i s *‘x"wm »

- — o e i ¢ —

1 tavoli sono prepari correamente

1 conteniton det pastt sono pulit e 1 buone condizions

Liablaghamento del personale addetto ¢ adeguato

o S

ladoni della difterenziata sono mtepn ¢ pulin

b e . e B A B S 5 .t

La modalita & sgombero der nfiun ¢ ese aita i modo Adeyriats

L ) Sarne Wote

-

Cins |lluun'f
« PO
ano
0 NoO
«EG

D N '\-l;muu

R ——

Note:

4. LAVANDERIA

La pulizia degh ambient ¢ degh arreds ¢ W O Sutficiente Olnsutticiente
I conteniton del pasto sono pulitt € i buone copdfZiom 0 s1 O NO
L'abbighamento del personale adchk*gmm Qs QO NO

Se. NON adeguato segnalare i motivazioni: g

/

SERVIZIO
1. MENU’

Sccundu...mm............ ... .CC:“\NQ P

l‘mun/l)mmen'pA

Mcmnda:...%N..A..NA&...........................\'ammuu O WU

.

Il mend del giormo comsponde a quello indicato nel mend P l axo

-~ . . . . . /
S0 IND Indicnre 10 VIR K. o ie o nces thinnsssnntssssstsn ot ommnntsonnts

Indicare il numero dei pasn complessivi mw ............
ClEpme NTA By
AN2uaAaN N

159
SA4
13
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. MENU® DIETETICI ‘
- fASTA 4t OUQ \PASTA foMmob (SJQ S auacer)

~ BIrNC CARNS ! SO |l FoRMASGI0. PER | CIUA G
BoccoNUNL A TACLHING (S1). 200eh 44 ToRNO

=4

Bl R1Se
umcmh del giorno corrisponde a quello indicato nel ment AXST ONO

< WS Variazioni O SIBO

[

Se NO indicare le vardazioni:

--------------------------------------------- R N N N R R LT

Indicare il numero dei pasti complessivi : N°., 48 = M \L‘ \4tA\ \N CUN S

8 MITSENY \ N ~oraus
3. DISTRIBUZIONE PASTO (prendere in esame un solo turno)

¥ A,
Le temperature verificate sono conformi

BT ONO

Se NO segnalare le temperature:

Il tempo trascorso dellarrivo alla distribuzione ¢ [<10 min| 0] tra 10 e 20 min | O > 20 min

La durata della distribuzione del 1° Piatto ¢ ~ PR<10 min EI tra 10 € 20 min '| O > 20 min

La durata della distibuzione del 2° Piatto ¢ l <10 min | O tra 10 ¢ 20 min | O > 20 min l
La durata del pranzo ¢ F<3Q min | O tra 30 ¢ 60 min | O > 60 min

Indicare il numero delle persone addette alla distribuzione

i N°
) ©
Il comportamento del personale addetto alla distribuzione ¢ Adeguato - | ONon Adeguato
b Se NON ADEGUATO, segnalare motivazioni: S 5 Li |
| |
, Iﬁd.icare il turno in valutazione; ¥ 1° Turno, J¥2° Turno, O 3° Turno, O Turno Unico, O _\

Note: - 'PEJ MO = S‘E@N-bo Mm MWBG‘\F\
NSRS =

4. VALUTAZIONE SENSORIALE E PERSONALE DEL PASTO

Temperatura
Primo Piatto B Caldo O Tiepido O Freddo
Secondo Piatto A Caldo O Tiepido O Freddo l
ﬁmtomo Baldo O Tiepido O I'reddo 7
Pag.3a6
s o SRS

Scansionato con CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

Sapore

Primo Piatto <8l Gradevole O Accettabile 0 NON Accettabile
Secondo Piatto DR Gradevole O Accettabile 0O NON Accettabile
Eontomo Gradevole O Accettabile 0 NON Accettabile
Quantita porzione servita
Primo Piatto X Adeguata O Eccessiva 0 Scarsa
Secondo Piatto I Adeguata O Eccessiva‘ I Scarsa
Contorno Xr\deguata O Eccessiva O Scarsa
Cottura del cibo
Primo Piatto Mdeguata O Eccessiva O Scarsa
Secondo Piatto XAdeguata O Eccessiva O Scarsa
&ntomo X[ ;\deguata O Eccessiva | [ Scarsa
Valutazione Pane
| Tipologia O Bianco O Integrale O
Sapore 0O Gradevole O Accettabilé 0O NON Accettabiﬂ
Valutazione Frutta
Bua]jté 0 Buona O Acerba \ O Troppo maturaj
, Giudizio riassuntivo sulla qualita | O Ottimo 0O Buono | O Sufficiente \ a Insufﬁciente—\

- INDICE DI GRADIMENTO DEL PASTO

Si calcola sul numero di bambi

Per ciascun piatto si calcola Pindice di gradibilita: a
questi 15 hanno mangiato pia
15/20x100=75%

l TA=Piatto totalmente accettato — consumo oltre 75% PR= Piatto parzialmente rifiutato — consumo 25%-50%:1
[ PA= Piatto parzialmente accettato — consumo 50%-75%

TR= Piatto totalmente rfiutato-

consumo inferiore 25%

Pag.4a6
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GRADIMENTO DEL PASTO
Prmo Piatto | OTA/Gradito [BRPA/ Mediamente gradito

0 PR/Poco gradito | O TR/ Rifiurato
Secondo Piatto | O 'T'A/Gradito _El’/\/ Mediamente gradito | O PR/Poco gradito | O ‘I'R/Rifiutato

Contorno O°T'A/Gradito ,EPA/ Mediamente gradito | O PR/Poco gradito | O °I'R/Rifiutato

Frutta/Dessert | OTA/Gradito 0O PA/ Mediamente gradito | O PR/Poco gradito | O I'R/Rifiutato
Pane O°TA/Gradito

O PA/ Mediamente gradito | O PR/Poco gradito | O TR /Rifiutato

Osservazione sulla QUALAL e ioisiisnreinssboterenes

l.tlllllll'lll'Dl.l‘llll.’lll'l‘ll'l.lltl.l!.l!.l'l’lllltllll
-
40000000 Clllilll--olll'l'l"!ll'.lclllllll.l.lll'illllll‘llllrl'llllllllll..l.llllll‘.cllll'llllll‘llt‘lll.lll’.lllli'llll

PULIZIA

Stoviglie OOttima O Buona O Sufficiente O Insufficiente
Tavoli OOttima i m&uona O Sufficiente O Insufficiente
Pavimenti OOttima yﬂ‘nuonn O Sufficiente O Insufficiente

-------------------------

6. SEZIONE NON CONFORMITA’ E SEGNALAZIONI
{ﬂnn presenti delle irregolarita ‘ as1 ,P&-N() *\
Se 81, qualic......,........ LITTTOTTEPPTTI ORI, . g E e NN e v s s ienenaraerentns seseransns §saas
Totale numero non conformita Ne°

................................

...................................................................

.........................................................................................................................

...........................................................

.................................
................................................................
...................

.......

Scansionato con CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

SCHEDA MAGAZZINO : FRIGORIFERI

TEMPERATURA FRIGORIFERI i él,: C° | TEMPERATURA FREEZER __QL G2
% ! /
SCHEDA FREEZER
\PROMISCUITA’ DELLE DERRATE 0O sI BNOo
\ IGIENE DEI MEZZ1 DI TRASPORTO/ O s1 ONO
Fiano Romano, li 23 !(04 (25

Firma dell’incaricato del Comune

fVed
|
\

EVENTUALI CONTRODEDUZIONI DEL RESPONSABILE DELLA DITTA GESTORE DEL SERVIZIO

-

E

Fiano Romano, i 23 ‘ o1 |2S

Firma dellincaricato dalla
Ditta Gestore del Servizio

A K,
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