SCHEDA DI VALUTAZIONE E RILEVAZIONE NON CONFORMITA’

Visita del: O Q. 25 Turno: I}‘E' WRN O

Scuola: [0 Infanzia JS(I"rimaria via Tiberina

Effettuato da: N\A—U RA -AEU ])\A QON Q ]
LAV DA EON J

AMBIENTE E ATTREZZATURE

1. CENTRO COTTURA

| Pulizia degli ambienti | O Buona [ O Sufficiente | O Insufficiente ]
Corrispondenza delle derrate alimentari con quanto previsto nel contratto di servizio | O SI ONO J
e nel menu in vigore

Se NO, indicare variazione:

[ 1 abbigliamento del personale addetto al Centro Cottura ¢ adeguato =s1 [ONO |

Se NON adeguato segnalare i motivi: O Indossano anelli/bracciali, 0 Unghie lunghe, [J Unghie con

smalto, [ Non indossano guanti idonei per il contatto con gli alimenti, O Non indossano guant in lattice
in presenza di ferite o altre patologie alle mani, O Non indossano mascherine monouso durante la
lavorazione pit delicate o in caso di disturbi alle vie respiratoric, O Non indossano tute ¢ sopravvest di
colore chiaro, 0 Non indossano i copricapi, [ I'abbigliamento non & pulito, 0O il personale non indossa
indumenti distinti per la preparazione e per la pulizia giornaliera finale.

Note:

2. MAGAZZINO

[ Pulizia degli ambienti | O Buona | BSufficiente | O lnsufficiente \

Corrispondenza delle derrate alimentari con quanto previsto nel contratto di servizio | O 81 adNoO
e nel menu in vigore

Se NO, indicare variazione:
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L REFETTORIO

L pubian degh ambtent ¢ degh arredi ¢ l f}ﬁm:m () S penite ‘ [ psisbir senite
Ltavol sono preparatt correttamente A1 i

1 contentton ded prastt sono puliti ¢ dn Dnanie condizgeni L’Vﬂ l ()0
Lrabbighiamento del personale addetto & adegiate ?ﬁt : Lo

I idont della ditterenziata sono fntege ¢ pulit Lher !‘ O NO

L modalitd di sgombero ded rifiati ¢ Csepuita in oo, M:lfr;mm jiLU Soem Segata |
Note:

4. LAVANDERIA NON \/ALUV\BWE- IN COANTO [N ), .

La pulizia degh mnlniculi‘("(I('y_linrrv(li(‘- () Buona | O Sefficiente | O rsesfbioser s

I contenttont del pasto sono puliti ¢ in buone condizioni 51 | ONO

gs | oo

e s - - T S T ——— e —

L abbigliamento del personale addetto ¢ adeguato

S¢ NON adeguato segnalare i motivazionis

1. MENU

Menudel Giorn l’l‘illl():..\.).g ......... A oy .AMUM\(DNPA’;TA'

....................................................................

Contorno:.,, PATA—‘_ E— o M PO Fb wo .........................
Frutta/Dessert:... WT“A : TﬁESC"A! p _'PER"A'—

Variazion: O 5%,‘-.”)
MONO Rchzio NE

Il menu del giorno corrisponde a quello indicato nel mena R/Sl OxNo

Se NO indicare le variazioni:

.......................................................................

lndicare il numero dei pasti complessivi ’Pamelg N°. 53/0 v
METESRNA A%
ANZAAN| N3
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2. MENU’ DIETETICI :
SoE 4 Gl OoN PASTA Sl

v @ACJ‘!WQUJ . [
v TR N SUWTATA A (Ul N Pﬁw——

v DASTA BHANCA Cf PAEMI G
+ B BoccoN. Rouo 4l FoRNO, TINCLHI
Merenda:. B\SCO.WO ot $1LA‘W€ L W\%M ) % .. Napazons s /‘Z\/ O
SENZA GWTINE TG0

‘ Tl menu del giormo corrisponde 2 quello indicato nel ment

Se NO indicare le varazioni:

{s ~
Indicare il numero dei past complessin' :N°.4 \\fgt EJ

3. DISTRIBUZIONE PASTO (prendere in esame un solo tumo)

Le temperature verificate sono conformi

Se NO segnalare le temperature:
Il tempo trascorso dellarrivo alla distribuzione € Z10min| Doz 10e2dmn
| <10min| U= 10eosn | O

‘E<10rr_‘:; Om10e2ma O>2o=s
| Bl<30 min | Ow3tetima U

Indicare il numero delle persone addette alla distrabuzione ?

1l comportamento del personale addetto alla distribuzione €

La durata della distribuzione del 1° Piatto €

La durata della distribuzione del 2° Piatto €

Ia durata del pranzo &

Se NON ADEGUATO, segnalare motvazioni: .
| P MENgoNO IMPIATT ONSVCTA NP AT FES

tazione: XI° Turmo, LXZ° Tumo, 0 3° Tumo, O Tumo Unico, U

7
=SSERE

Indicare il turno in valu

Note: R
Scrvill
4. VALUTAZIONE SENSORIALE E PERSONALE DEL PASTO
Temperatura
’?rimo Piatto ﬁc aldo 0 Tiepido O Fread 4
Secondo Piatto @M—BANO N‘E 0O Caldo x‘ O Teepido XE':;.‘ 1
Contorno R’Caldo | O Tiepido O Freddo i
P2z 3z28
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Liep

Sapore

e e |

| Primo Piatto

7~
XGradcvolc

O Accettabile

O NON Accettabile

Secondo Piatto XGmdemle O Accettabile O NON Accettabile
Contormo yradevole O Accettabile O NON Accettabile
Quantita porzione servita
Pomo Piatto X\degu:ltﬂ 0O Eccessiva [0 Scarsa
Secondo Piatto EAdeguam O Eccessiva [ Scarsa
L, -
Contorno %{\dcguam 0O Eccessiva O Scarsa
Cottura del cibo
Pnmo Piatto :B:'\deguata 0O Eccessiva O Scarsa
Secondo Piatto %Adeguata O Eccessiva [ Scarsa
=0
Contomo %Adeguam O Eccessiva [ Scarsa
Valutazione Pane
Tipologia }’Bianco O Integrale a
Sapore ?’Grade\'ole O Acceteabile O NON Accettabile

Valutazione Frutta

Qualita

0O Buona

X‘{cerba

O Troppo matura

A

2

Giudizio nassunavo sulla qualita

O Otimo

P@uono

O Sufficiente \ O Insufficiente

5. INDICE DI GRADIMENTO DEL PASTO

Si calcola sul numero di bambini che hanno mangiato pin della meta della porzione servita.

Per ciascun piatto si calcola l'indice di gradibiliti: ad esempio, se si considera una classe di 20 bambini ¢ di
p g

questa 15 hanno manguto pit della metd, la percentuale sul numero dei bambini presi i esame @

15/20x100=75%

, TA=Puatto totalmente accettato — consumo olre 73%0

PR= Putto parzialmente nfiutato — consumo 25° o-30°

1 PA= Putto parzialmente accettato — consumo 50%0-75%%

TR= Pratto totalmente nfintato- consumo mfenore 23% o ]
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GRADIMENTO DEL PASTO
Pramo Piatto O TA/Gradito M\/ Mediamente gradito | O PR/Poco gradito I O TR/Rifiutato
Secondo Piatto | BrTA/Gradito | O PA/ Mediamente gradito | O PR/Poco gradito | O TR/Rifiutato

Contorno BT A/Gradito | O PA/ Mediamente gradito | O PR/Poco gradito [ O TR/Rifiutato
Frutta/Dessert | O TA/Gradito JBXPA/ Mediamente gradito | O PR/Poco gradito | O TR/Rifiutato

Pane ﬁéﬁ\/ Gradito | O PA/ Mediamente gradito | O PR/Poco gradito | O TR/Rifiutato
Osservazione sulla qualita:.......oooeeernesene L PP PPN
puLIZIA QG IR
Stoviglie OOttima [0 Buona O Sufficiente O Insufficiente
Tavoli OOttima | BBuona 0O Sufficiente O Insufficiente
15
Paviment OOttima T#5"713'uona [ Sufficiente O Insufficiente

------------------ Y P R R R T

N STOVIGUE NON VERITTCATE  PepCHE IN ...

------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

6. SEZIONE NON CONFORMITA’ E SEGNALAZIONI

Sono presenti delle irregolarita a sl O NO
Be L, GUaNS. v s rnsiesrnerissimiicsinsninrnssssrristaairpisataa i ISR ERIRAR NS L T [ ——
Totale numero non conformita N°
AANED) 0 SEPIAMIES 5 icmvinsviinis sowmenhtgiipnio LRI b+ 5483 =6 vibfhon in Fhwbumansrvin s D ESA KRR SR A st
Sono stat introdotti in mensa cibi non autorizzati ast O
Se Sl indicare cosa € da chi € Stato INLIOAOIIO: ..oivrruuiiiiieriiieeintieiresseinnnsrrsrereeesssnn e
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LVENTUALL CONTRODEDN ZB0NT DML BAPUSOARLE DELLA DETTa i
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